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SO Menu de la semaine

02 et 06 Novembre

Seulement midi

Lntrees

Salade tiede de champignons, poivron rouge et anchois
Pois chiches Pedrosillanos mijotés avec du chou vert

Pates a la carbonara et jaune d’ceuf légerement grillé @
Pommes de terre a la riojana @
Plat

Morue a la biscayenne
Baudroie (lotte) grillée, accompagnée de pommes de terre au four et d’un sauté a I'ail
Lapin mijoté a la facon traditionnelle
Onglet de beeuf accompagné de frites

Entrecote de veau grillée, accompagnée de frites et de poivrons. Supplément de 8,50 €

Dessert

Créme catalane

Ananas osmoticé accompagné de glace
Mousse au chocolat et a I'orange

Salade de fruits

Cave incluse
Vin « Vidas del Vero » AOC Somontano
Eau « KMO »

25€

*TVA incluse**

—7 abba Euskalduna hotel
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