W Menu Semanal / Setmanal

14 - 18 Septiembre / Setembre

De lunes a viernes, de 13:00 h a 15:30 h

En‘[ran‘[s / En’[r‘an‘[es De dilluns a divendres, de 13:00 h a 15:30 h

Ensalada de tomates con ventresca de atin, anchoas, Kalamata y vinagreta de miel y limén
Amanida de tomaquets amb ventresca de tonyina, anxoves, kalamata i vinagreta de mel i //im@

Salmorejo clasico con huevo duro y anchoas

Salmorejo classic amb ou dur i anxoves

Pasta fresca al pesto rosso con cherrys, pistacho tostado y parmesano =
Pasta fresca amb pesto rosso, tomaquets cherry, festuc torrat i parmesa el

Cogollos a la brasa con romesco y guanciale crujiente

Cabdells a la brasa amb romesco i guanciale cruixent

Burrata con jamén ibérico, crujiente de cebolla y aceitunas (+ 5€) ) -
Burrata amb pernil ibéric, cruixent de ceba i olives (+ 5€) €

Principales / Principals

Estofado de ternera con patatitas aromatizadas -
Estofat de vedella amb patatetes aromatitzades

Solomillo de cerdo a baja temperatura sobre fino y cremoso parmentier y salsa de =
gorgonzola @ @
Filet de porc a baixa temperatura sobre un parmentier fi i cremos i salsa de gorgonzola

Salmén sobre tabulé de bulgur, perejil, menta y limén
Salmo sobre tabulé de bulgur, julivert, menta i llimona

Garbanzos guisados con espinaca, curry y coco v
Cigrons guisats amb espinacs, curri i coco

Entrecot de ternera simental con patatas y pimientos de piquillo (+8,50€)
Entrecot de vedella simental amb patates i pebrots del piquillo (+ 8,50€)

Postres

Fruta natural cortada S
Fruita natural tallada

Tarta de queso Pantera Rosa =
Pastis de formatge Pantera Rosa
Brownie casero con helado de vainilla bourbon _
Brownie casola amb gelat de vainilla bourbon
Sopa de chocolate blanco con granola y frutos rojos =
Sopa de xocolata blanca amb granola i fruits vermells
Bodega incluida / Bodega inclosa

Agua Km. 0, vino, cerveza o refresco, postre o café
Aigua Km. 0, vi, cervesa o refresc, postre o cafe IVA INCLUIDO / VA INCLOS
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