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Anxoves de Vinaròs amb torrada de xapata i ceba confitada
(Unitat / Ració - 4 unitats)

Burratina sobre carpaccio de tomàquet, pesto i tòfona

Amanida russa clàssica amb pa bufat

Cor de carxofa confitat en AOVE, encenalls de paleta ibèrica i foie

Ou ferrat sobre patata fregida natural, paleta ibèrica i tòfona

Les nostres “abbravas”

Patates fregides

Fingers de pollastre arrebossats amb salsa tàrtara casolana

Croquetes de pernil, carn d’olla i espinacs

Natxos amb guacamole, formatge americà i fesols

Aletes de pollastre en salsa bbq sobre ruffles casolanes fumades

Servei de pa (Preguntar al·lèrgens)

2,50 / 9,80 €

9 €

  7,50 €

      10,50 €

10,50 €

7,50 €

5,50 €

9 €

2 €

9 €

11,60 €

1,50 €

Pernil ibèric d’enceball 50% i pa amb tomàquet

Taula XL d’embotits i formatges nacionals
Pernil de Guijuelo, cap de llom, xoriço i llonganissa ibèrica, 
formatge Idiazabal i Manxego

Assortiment de formatges catalans amb D.O.
Garrotxa (cabra madurat i pasteuritzat), Tarragona (ovella,
madurat en cendra), Ripollès (vaca, suau, 3r premi 2018), Blau
Ceretà i Molí de Ger (formatge suau) 

Pa de vidre amb tomàquet (4 unitats)

   
     

24 €

22 €

15,80 €

4,20 €

Selecció gastronòmica

Degustació de formatges i curats
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Km 0
Barreja de fulles tendres amb tomàquet, ceba dolça i altres productes 
dels camps ecològics i sostenibles de Viladecans (Baix Llobregat)

Tomàquet
Tomàquet segons temporada amb ventresca de bonítol, anxoves, ceba
de Figueres confitada i olives al mojo

Cèsar
Enciam romà km 0, pollastre, bacó fumat, crostons de pa,
formatge Idiazabal i salsa Cèsar

12,60 €

15 €

15,80 €

      

Crema de verdures del nostre ecohort de Viladecans 100% natural

Pasta seca d’ou amb salsa (bolonyesa tradicional o Pesto)

Arròs en paella individual amb allioli i gambetes arrosseres /
opció d'arròs negre

Bacallà a la llauna amb mongetes de Santa Pau

Tiradet de salmó amb llet de tigre i maracujà
/ opció a la planxa amb verdures

Pit de pollastre a la planxa amb wok de verdures 100% natural

Mandonguilles de vedella guisades amb sípia bruta i peus de porc

Entrecot de sidreria de 350 g amb patates i pebrots

Filet de vedella amb foie i patates alumette

Milanesa de vedella amb ou 64 C, espatlla ibèrica i tartufa

Truita individual de patata trufada feta al moment

12 €

15,80 €

18 €

20 €

22,10 €

14 € 

17,20 €

25 €

26 €

17,50 €

9,50 €

Amanides

Plats principals
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El nostre biquini
Pa de motlle amb mantega, pernil dolç i formatge edam

Club Sandvitx abba
Pa de motlle, enciam, maionesa, tomàquet, pollastre natural
brasejat, bacó, pernil dolç i formatge amb patates naturals

Burger de costella de vedella madurada, formatge edam, bacó, 
maionesa, enciam, tomàquet i ou acompanyada de patates fregides

abba veggie completa amb fals bacó d’albergínia, enciam, tomàquet
i veganesa

Entrepà d'espatlla ibèrica acompanyada de patates xips

Bagel vegetal amb Heura, espàrrec, tomàquet, enciam i veganesa

Pepito de vedella nacional amb la nostra cistella de patates

Pizza margarida 

Pizza pernil dolç amb mozzarella

Pizza quatre formatges 

Pizza verdures brasejades

Pizza BBQ amb crispy bacon

Pizza Maestra de burrata, mortadel·la de Bolonya, pesto i
tòfona ratllada
        

9 €

13,70 €

16,80 €

16 €

14 €

16,20 €

17 €

14 €

14 €

14 €

14 €

15,50 €

18 €

Especialitats en pa i pizza
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Amanida de fruites naturals amb sorbet de llimona

Pastís de formatge al nostre gust amb gelat

Torradeta de Santa Teresa de briox caramel·litzada amb gelat
de llet d'ovella

Assortiment de gelats a elecció del xef sobre crema de vainilla

Coulant de xocolata sense gluten i gelat de vainilla

Iogurt natural KM 0

Crema catalana amb carquinyolis

7 €

8 €

8 €

7,50 €

7,50 €

3,50 €

8 €

Postres

Al·lèrgens

Ou

Sulfits Mol·luscs

Crustacis Api

MostassaLactosa

Peix Soja Sèsam Cacauets

Tramussos Porc

Vega Vegetarià

Bolets Nous






