
Entrées

Poisson

Dessert

Menu du week-end
24 et 25 octobre
Samedi et dimanche, uniquement le midi

Beignets au lait sur une crème au yaourt

Bar frit en beignet de maïs, accompagné d'une purée de fenouil

Petit verre de crème de tripes et de museaux à la biscaïenne,

accompagné d'un bouillon aux charcuteries ibériques

Croquette aux épinards et à la poire, avec un gel aux oreillons

Pita farcie d'une crème au txangurro et aux gulas

Viande
Jupe de veau rôtie à basse température, accompagnée de son jus de

cuisson et d'une crème de patate douce et de vinaigre de Modène

À déguster : tous les plats proposés dans le menu.

Boissons incluses

Eau KM ZERO

Vin blanc Chardonnay (D.O. Somontano)

Vin rouge Viña Pomal Crianza (D.O. Rioja)

Café et infusions

Sélection de pains

**TVA incluse**

35€
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