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ST Vlenu Semanal

26 - 30 de Octubre

S6lo mediodia

[-ntrantes

Ensalada de queso de cabra caramelizado, piperrada y vinagreta de frutos secos

Crema trufada de calabacin

Alubias rojas hechas a fuego lento con morcilla y tocino blanco

Risotto de espinacas e ibéricos

Principales

Lubina frita con rebozado de maiz y puré de hinojo
Presa de lechon, jugo dulce y patatas fritas
Laminas de pato con puré de manzana y canela

Pechuga de pollo asada a baja temperatura con parmentier y demi-glace de sus jugos

Entrecot de ternera a la plancha con patatas fritas y pimientos. Suplemento de 8.50 €

Postres
Leche frita sobre crema de yogur
Arroz con leche al estilo tradicional

Yogur natural con nueces y tierra de galleta

Macedonia de frutas

Bodega incluida

Vino Vinas del Vero D.O. Somontano

Aguas KMO 2 5 €

IVA INCLUIDO

—7 abba Euskalduna hotel
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