
Entrées

Plat

Dessert

Menu de la semaine
28 et 02 Octobre
Seulement midi

Petit gâteau à la crème et au chocolat chaud

Riz au lait

Sorbet à la mangue et à la noix de coco

Salade de fruits

Merlu grillé aux pommes de terre en robe des champs et sauce « refrito à

la bilbaína »

Brochettes de filet de porc accompagnées d'oignons frits et d'une sauce au

porto

Escalopes de veau au porto accompagnées de frites

Cuisses de poulet désossées, rôties avec des frites et une sauce

Entrecôte de veau grillée, accompagnée de frites et de poivrons.

Supplément de 8,50 €

Salade de couscous, petits légumes et sauce aux épices africaines

Risotto aux champignons, pignons grillés et parmesan

Pisto avec un œuf cuit à basse température

Pommes de terre à la sauce verte et poisson

Cave incluse

Vin « Viñas del Vero » AOC Somontano

Eau « KM0 »

**TVA incluse**

25€
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