
Entrants / Entrantes
Ensalada de tomates con ventresca de atún, anchoas, Kalamata y vinagreta de miel y limón

Amanida de tomàquets amb ventresca de tonyina, anxoves, kalamata i vinagreta de mel i llimona 

Bodega incluida / Bodega inclosa 

Agua Km. 0, vino, cerveza o refresco, postre o café 

Aigua Km. 0, vi, cervesa o refresc, postre o cafè

Menú Semanal / Setmanal
4 - 8 Maig / Mayo

IVA INCLUIDO / IVA INCLÒS

De lunes a viernes, de 13:00 h a 15:30 h

De dilluns a divendres, de 13:00 h a 15:30 h

23€

Crema de ceps con papada ibérica trufada y crispy de cebolla

Crema de ceps amb papada ibèrica trufada i cruixent de ceba

Guacamole casero con totopos y chicharrón norteño

Guacamole casolà amb totopos i xitxarró del nord

Pasta al huevo con boloñesa y escamas de Grana Padano

Pasta a l’ou amb bolonyesa i encenalls de Grana Padano

Burrata con jamón ibérico, crujiente de cebolla y aceitunas (+ 5€) 

Burrata amb pernil ibèric, cruixent de ceba i olives (+ 5€) 

Principales / Principals
Solomillo de cerdo sobre patatas baby salteadas con mantequilla y romero

Filet de porc sobre patates baby saltejades amb mantega i romaní

Baos rellenos de tartar de ternera con boniato frito y mayonesa de kimchi

Baos farcits de tàrtar de vedella amb moniato fregit i maionesa de kimchi

Salmón sobre cremoso de celeri y hinojo marinado

Salmó sobre cremós de celeri i fonoll marinat

Suprema de pollo a baja temperatura con puré trufado y jugo de rustido

Suprema de pollastre a baixa temperatura amb puré trufat i suc de rostit

Entrecot de ternera simental con patatas y pimientos de piquillo (+8,50€) 

Entrecot de vedella simental amb patates i pebrots del piquillo (+ 8,50€) 

Postres 
Fruta natural cortada

Fruita natural tallada

Tarta de queso al horno de pistacho tostado y su helado

Pastís de formatge al forn de festuc torrat i el seu gelat

Brownie casero con helado de vainilla Bourbon

Brownie casolà amb gelat de vainilla Bourbon

Sopa de chocolate blanco

Sopa de xocolata blanca


