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EL NOSTRE MENU

— Al-lergens

Gluten Ou Crustacis Api
Lactosa Sulfits Mol-luscs Mostassa
Pl Soja Fruitaseca () Cacauets
Sesam Porc Bolets N

Vega ° Vegetaria @ Organic



PLATETS

Anxoves de Vinaros amb torrada de
xapata i ceba confitada

Racio6 (4 unitats): 9,80 €
Unitat: 2,50 €
Burratina sobre all cremat, 9,00 €
tomaquet Kumato i pa italia
Amanida russa classica 6,00 €
amb pa bufat
Rosta de Soria sobre 9,40 €
guacamole i sal de carb6
Ou ferrat sobre patata palla, 9,20 €
espatlla ibérica i tofona
Les nostres “Abbravas” 7,50 €
Patates fregides 5,50 €
Fingers de pollastre arrebossats 9,00 €
amb salsa tartara casolana
Croquetes de pernil, rostit 1,25 €
i espinacs (1 unitat)
Natxos amb guacamole, 9,00 €
formatge america i fesols
Gambes Ilagostineres 10,60 €
amb all i julivert

ELS NOSTRES
FORMATGES
I CURATS

Pernil ibéric d’enceball 50% 24,00 €
i pa amb tomaquet &)

Taula XL d’embotits 22,00 €
i formatges nacionals

Pernil de Guijuelo, cap de llom,
xorico i llonganissa iberica, formatge
Idiazabal i manxego

Assortiment de formatges 15,80 €
catalans amb D.O. g
Garrotxa (cabra, madurat en cendra)
Tarragona (ovella, madurat en cendra)
Ripollés (vaca, suau, 3r premi 2018)

Blau Cereta, Moli de Ger (formatge suau)

Pa de vidre amb tomaquet 4,20 €
(4 unitats)

AMANIDES

Km 0 12,60 €
Mescla de fulles tendres amb

tomaquet, ceba dolga i altres

productes dels camps ecologics

i sostenibles de Viladecans (Baix Llobregat)

Tomaquet 15,00 €

Tomaquet segons temporada amb
ventresca de bonitol, anxoves, ceba
de Figueres confitada i olives al mojo

Cesar 15,80 €

Enciam roma km 0, pollastre, g
bacé fumat, crostons de pa,
formatge ldiazabal i salsa Cesar




ELS NOSTRES
CLASSICS

Crema de carbassa, coco 12,00€
i taronja amb tartar d’heura

Pasta seca d’ou amb salsa 15,80€
bolonyesa tradicional o pesto ©)
Arros negre en paella 18,00€
individual amb allioli negat

i gambetes arrosseres

Suprema de llu¢ amb caviar de 20,00 €

verduretes i tomaquets deshidratats
Salmo6 embolcallat amb sesam 22,10€
sobre alga nori, llagostins,
soja i esparrecs de marge
Pit de pollastre a la planxa 13,00€
amb patata trufada
Pebrots del piquillo farcits de 16,20 €
mel6s de vedella amb salsa de pebre
Entrecote de vedella nacional 23,00€
amb patates i pebrots (300 g.)
Milanesa de vedella amb ou 17,50 €
64°C espatlla ibérica i tartufata @
Truita individual de patata 9,50€
trufada feta al moment
Margarida 12,70 €
Pernil de York amb mozzarella 12,70€
&)
Quatre formatges 12,70€
Verdures brasejades 12,70 €
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SANDVITXOS

El nostre biquini 9,00 €
Pa de motlle amb mantega,

pernil de York i formatge edam

Club Sandvitx abba 13,70 €
Pa de motlle, enciam, S

maionesa, tomaquet, pollastre natural
brasejat, baco, pernil de York i formatge
amb patates naturals

HAMBURGUESES

Burger de costella de vedella 16,80 €
madurada, formatge edam,

bac6, maionesa, enciam, tomaquet,
ou acompanyat de patates fregides

abba veggie completa 16,00 €
amb fals bacé d’alberginia,

enciam, tomaquet i veganesa

ENTREPANS
DEL MON

Espatlla ibérica acompanyada 14,00 €
de patates xips SXO,

Hot dog amb formatge 12,00 €
cheddar, baco, O@® @ ®
pico de gallo i ou 64°C trufat

Brioix de mantega amb salsa
tartara, salmo fumat
i alvocat fregit




PER ENDOLCIR

Amanida de fruites naturals amb sorbet de [limona 6,00 €
Pastis de formatge i Pantera Rosa amb gelat de maduixes amb trossets 6,00 €

Torrija de brioix caramel-litzada
amb gelat de llet d’ovella 6,00 €

Assortiment de gelats a eleccié del xef sobre crema de vainilla

Coulant de xocolata sense gluten i gelat de vainilla 6,00 €
logurt natural km 0 amb mel i fruita seca @) 6,00 €

Si us plau, pregunta pels nostres suggeriments
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