
Solmillo de cerdo Duroc con patatas y chimichurri

Plato de campo elaborado con productos de matanza

Pescado de lonja con patata panadera y nuestro refrito

Torrija de sobao pasiego sobre base de crema inglesa

Brownie de la casa sobre topping de chocolate blanco

Copa de helado

Alubias blancas extremeñas con chorizo ahumado de los Valles Pasiegos

Wok de verduras con fideos Udón y aliño asiático

Ensalada de tomate de Cantabria con cebolla roja de Potes

Entrantes

Postres

Bebidas incluidas

Agua de KM CERO, copa de vino

DO Somontano por persona

Menú del día 17
de Septiembre

                         Martes a Domingo en horario de comidas (13:00 - 15:30)

IVA incluido

28€

Menú adaptable a personas celiacas.
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