
Menú fin de semana
3 Y 4 DE OCTUBRE/ OCTOBER

Solo mediodía, de 13:30 h a 15:30 h

Lunchtime, from 1:30 p.m. till 3:30 p.m.

Bodega incluida / Beverage included

Agua KM0 / Water KM0

Vino ( D.O. Somontano) o cerveza o refresco / Wine, beer or soft drink

IVA INCLUIDO / VAT INCLUDED

34€

Postres / Desserts

Entrantes / First course

Tatín de verduras y queso en flor de jamón ibérico

Vegetable and cheese tatin with Iberian ham slices

Empezamos con.../We start with...

Segundos a elegir / main courses to choose

Entrecot de ternera charra con patatas fritas y padrones (+8,50€)

Charra beef entrecote with chips padron peppers

Bonito a la riojana

Bonito, La Rioja-style

Abanico ibérico a la parrilla y salsa Strogonoff

Grilled Iberian pork and beef stroganoff

Tarta de queso a nuestra manera

Our homemade version cheesecake

Coronel (Sorbete de limón al cava)

Coronel (Lemon sorbet with cava)

Arroz con leche y piña

Rice pudding with pineapple

Salmorejo cordobés y caviar de AOVE

Córdoba-style salmorejo and EVOO caviar

Croqueta de farinato y velo de papada ibérica

Farinato croquette with a thin slice of Iberian pork jowl

Queso de Hinojosa en escabeche de hortalizas

Hinojosa cheese in a vegetable marinade

Brownie con helado de vainilla

Brownie with vanilla ice cream

Noodles de calabacín y suave romescu

Courgette noodles with a mild romesco sauce

SUPLEMENTO TERRAZA 3€

Huevos de caserío revueltos con setas shiitake y trigueros

Scrambled farm eggs with shiitake mushrooms and green asparagus


	Menú fin de semana
	3 Y 4 DE OCTUBRE/ OCTOBER
	Solo mediodía, de 13:30 h a 15:30 h
	Lunchtime, from 1:30 p.m. till 3:30 p.m.

	Entrantes / First course
	Salmorejo cordobés y caviar de AOVE
	Córdoba-style salmorejo and EVOO caviar
	Croqueta de farinato y velo de papada ibérica
	Farinato croquette with a thin slice of Iberian pork jowl
	Queso de Hinojosa en escabeche de hortalizas
	Hinojosa cheese in a vegetable marinade

	Empezamos con.../We start with...
	Tatín de verduras y queso en flor de jamón ibérico
	Vegetable and cheese tatin with Iberian ham slices

	Segundos a elegir / main courses to choose
	Bonito a la riojana
	Bonito, La Rioja-style
	Abanico ibérico a la parrilla y salsa Strogonoff
	Grilled Iberian pork and beef stroganoff
	Noodles de calabacín y suave romescu
	Courgette noodles with a mild romesco sauce
	Huevos de caserío revueltos con setas shiitake y trigueros
	Scrambled farm eggs with shiitake mushrooms and green asparagus
	Entrecot de ternera charra con patatas fritas y padrones (+8,50€)
	Charra beef entrecote with chips padron peppers

	Postres / Desserts
	Tarta de queso a nuestra manera
	Our homemade version cheesecake
	Coronel (Sorbete de limón al cava)
	Coronel (Lemon sorbet with cava)
	Arroz con leche y piña
	Rice pudding with pineapple
	Brownie con helado de vainilla
	Brownie with vanilla ice cream

	34€
	Bodega incluida / Beverage included
	Agua KM0 / Water KM0
	Vino ( D.O. Somontano) o cerveza o refresco / Wine, beer or soft drink
	SUPLEMENTO TERRAZA 3€




