
Entrantes / First course

Menú Semanal / Weekly
Del 5 al 9 de OCTUBRE / OCTOBER

Solo mediodía, de 13:30 h a 15:30 h

Lunchtime, from 1:30 p.m. till 3:30 p.m.

Arroz de boletus y trigueros

Mushroom and green asparagus rice

Segundos a elegir / Main courses to choose

Entrecot de ternera charra con patatas fritas y padrones   Supl. +8,5€
Charra beef entrecôte with chips and padron peppers 

Postres / Desserts

IVA INCLUIDO / VAT INCLUDED

24€Bodega incluida / Beverage included

Agua KM0 / Water KM0

Vino ( D.O. Somontano) o cerveza o refresco / Wine, beer or soft drink

Lentejas de la Armuña guisadas con longaniza y papada ibérica

Lentil stew with fresh sausage and Iberian pork jowl

Tallarines de calabacín con romesco

Zucchini noodles with romesco sauce

Tarta Sacher

Sacher cake

Ensalada de pularda y queso de Hinojosa

Poulard and Hinojosa cheese salad 

Solomillo de cebón y salsa cazadora

Beef tenderloin with chasseur sauce

Lomo de merluza a la plancha y pimientos de piquillo 

Grilled hake with piquillo peppers

Fruta de temporada

Seasonal fruit

Tarta de queso a nuestra manera

Homemade cheesecake

Mousse de café irlandés

Irish coffee mousse

Crema de calabaza y costrón de pan

Pumpkin cream soup with croutons

Chop suey de ternera y verduras

Beef and vegetables chop suey

SUPLEMENTO TERRAZA 3€


