TH
'L'Lo“ Vlenu Semanal / Asteko Menua
food & drinks 06 MAYO- 10 MAYO / MAIATZAK 6 - MAIATZAK 10

Mediodias de miércoles a domingo

Fntrantes | Hasierakoalk Asteazken iganderarteko cguerditan

Pincho de marisco

Itsaski pintxoa

Primeros | Lehenengoak
Crema de verduras

Barazki krema

Ensalada de lentejas, verduras asadas, tomates confitados, brocoli, cebollas encurtidas y
aderezo de yogurt =
Dilista entsalada, barazki erre, tomate konfitatu, brokoli,ozpin tipula eta yogur saltsa

Albondigas de garbanzos, tomates secos, espinacas, parmesano rebozado en panko sobre

curry de mango
Garbantzu albondigak, tomate lehor, ziazerba eta parmesanoa pankoan, mango kurryan

Calabacin relleno de bolofesa vegana con bechamel de coco
Bolofiesa beganoaz betetako kalabazina, koko bexamelarekin "

Ensalada de burrata, racula, tomates confitados y pesto (suplemento +4€)

Burrata entsalada errukularekin, tomate konfitatu eta pestoarekin (+4€-ko gehigarria)
Segundos | Bigarrenak

Risotto de setas y champifiones &0

Perretxiko eta txanpinoi risottoa

Merluza a la Donostiarra

Legatza donostiar erara

Solomillo de cerdo, pure de boniato asado y salsa de vino
Txerri azpizuna, batata erre purea eta ardo saltsa

Duo de vieiras en salsa de citricos, esparragos a baja temperatura, alcachofa
confitada y mayonesa de yuzu (suplemento 6€)

Bieira bikoitza, saltsa zitrikoan, zainzuriak tenperatura baxuan, orburu
konfitatua eta yuzu mahonesa (6€ko gehigarria)

Entrecot 300g, con patatas y pimientos(suplemento +10€)
Txahal-entrekota plantxan, patata eta piperrekin (gehigarria +10€)

Postres | Postreak

Tarta de queso
Gazta tarta

Panacota de mango
Mango panacota

Copa de helado ABBA con crocante de pistacho
ABBA izozki kopa, pistatxo krokantiarekin
| weocosae 2 3€
Agua KM ZERO, y una botella de vino
(Vinas del Vero) para cada 2 personas SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS 2 7 60€
KM ZERO —ko ura eta ardo botila bat LARUNBAT, IGANDE ETA JAIEGUNETAN /
(Vinas del Vero) 2 pertsonarentzat
Servicio de pan adicional/ Ogi zerbitzu gehigarria : 1€

Pan adicional para celiacos / Zeliako ogi gehigarria: 1,5€

<=7 abba San Sebastiin hotel

* k Kk K

* A partir de 6 personas, el entrante y primer plato, sera a eleccién del chef, en formato de degustacion.



4T
CASTRO AR Weekly Menu
MAY 6th - MAY 10th

Wednesdays to Sundays at lunchtime
13:00 a 16:00h

Starters
Seafood skewer

[Hirst Dish

Vegetable cream soup

Lentil salad with roasted vegetables, candied tomatoes, broccoli, pickled onions
and yogurt dressing

Chickpea meatballs with sun-dried tomatoes, spinach, parmesan coated in

panko, served with mango curry

Zucchini stuffed with vegan bolognese and coconut béchamel
Burrata salad with rocket, confit tomatoes and pesto (supplement +4€)

Second Dish

Mushroom risotto el
Hake in Donostia style
Pork tenderloin with roasted sweet potato purée and wine sauce
Duo of scallops in citrus sauce, slow-cooked asparagus, candied =
artichoke and yuzu mayonnaise (€6 supplement) el
Beef entrecote 300g (supplement +10€)
Dessert
Cheesecake &
Mango pannacotta &
ABBA Ice Cream Sundae with meringue and pistachio crouant A
Wine included )
Locally sourced water & 1 wine bottle
(Vinas'del Vero) for every 2 people

WEDNESDAY TO FRIDAY 2 3€
Additional bread Service: 1€
Additional celiac bread: 1,5€ SATURDAYS, SUNDAYS AND HOLIDAYS 2 7,60€

<7 abba San Sebastian hotel

* ok * ok

*For groups of 6 or more, the starter and first course are chosen by the chef, in tasting format.



ATH

Menu Infantil/ Haurren Menua / Kid's menu

food & drinks Mediodias de miércoles a domingo

Asteazken iganderarteko eguerditan
Wednesdays to Sundays at lunchtime
13:00 a 16:00h

Primeros / Lehenengoak / First Course

Croquetas caseras
Etxeko kroketak
Homemade croquettes

Segundos / Bigarrenak / Main Course

Escalope de pollo milanesa y patatas fritas

Oilasko milanesa eskalopea eta patata frijituak
Breaded chicken escalope (milanese style) with
french fries

Postres / Postreak / Dessert

Surtido de helados
|zozki- aukera
Assorted ice creams

Rebidas / Edariak / Drinks

Agua
Ura

Un refresco
Freskagarri bat

Water
Soft drink

MIERCOLES A VIERNES 2 O 5 O€
ASTEAZKENETIK OSTIRALERA ,

SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS 2 2 €
LARUNBAT, IGANDE ETA JAIEGUNETAN

<7 abba San Sebastian hotel

Este men( se servird a nifios hasta los 14 afios, el menu sera para todos los nifios igual
Menu hau 14 urte arteko haurrentzat zerbitzatuko da; menua berdina izango da haur guztientzat



Cacahuetes <) Altramuces Sésamo Frutos con cascara Apio
Cerdo Crustaceos Gluten Huevo
Pescado Setas & Soja Mostaza Moldscos

B Vegetariano :', Organico %/ Vegano Sulfitos

Lactosa
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