
Entrantes | Hasierakoak
Pincho del dia

Eguneko pintxoa

Bodega incluida 

Agua KM ZERO, y una botella de vino 

(Viñas del Vero) para cada 2 personas 

KM ZERO –ko ura eta ardo botila bat 

(Viñas del Vero) 2 pertsonarentzat

Primeros | Lehenengoak

Segundos | Bigarrenak 
Arroz crema de mariscos y mejillones 

Itsaki eta muskuilu arroz krematsua

Bacalao gratinado con salsa de pimientos 

Bakailaoa gratinatua piper saltsarekin

Asado negro de ternera con puré y salsa de vino

Txahal haragi erre beltza, purea eta ardo saltsarekin

Menú Semanal / Asteko Menua
22 - 26 JULIO/ UZTAILAK 22 - 26 

MIÉRCOLES A VIERNES

ASTEAZKENETIK OSTIRALERA

Mediodías de miércoles a domingo

Asteazken iganderarteko eguerditan

13:00 a 16:00h 

23€

Entrecot 300g (suplemento +12€)

Txahal-entrekota plantxan, patata eta piperrekin (gehigarria +12€) 

Duo de vieiras en salsa de cítricos, espárragos a baja temperatura, alcachofa

confitada y mayonesa de yuzu (suplemento 6€)

Bieira bikoitza, saltsa zitrikoan, zainzuriak tenperatura baxuan, orburu

konfitatua eta yuzu mahonesa (6€ko gehigarria)

SÁBADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS 

LARUNBAT, IGANDE ETA JAIEGUNETAN 27,60€

Postres | Postreak

Macedonia de frutas de estación 

Sasoiko fruta mazedonia

Servicio de pan adicional/ Ogi zerbitzu gehigarria : 1€
Pan adicional para celíacos / Zeliako ogi gehigarria: 1,5€

Ensalada de burrata, rúcula, tomates confitados y pesto (suplemento +4€)

Burrata entsalada errukularekin, tomate konfitatu eta pestoarekin (+4€-ko gehigarria)

* A partir de 6 personas, el entrante y primer plato, será a elección del chef, en formato de degustación.

Cremoso de fruta de la pasion

Pasio fruta krematsua

Copa helada ABBA 

ABBA kopa izoztua

Crepes de espinaca, ricotta, salsa de queso azul y nueces

Ziazerba krepak, rikota, gazta urdin saltsa eta intxaurrak

Tarta de queso y coulis de frutos rojos

Gazta tarta eta fruitu gorri koulisa

Falso risotto de tomates secos, boletus y espinaca 

Tomate lehor, boletus eta ziazerba risotto faltsua

Ensalada de lechuga, tomate, rulo de cabra, croutons, nueces, manzana asada y reduccion

balsamica

Letxuga entsalada, tomatea, ahuntz erruloa, kroutonak, intxaurrak, sagar errea eta baltsamiko

erredukzioa

Gazpacho de cereza

Gerezi gazpatxoa 



Starters
Pintxo of the Day 

Wine included 

Locally sourced water & 1 wine bottle 

(Viñas del Vero) for every 2 people

Weekly Menu
22 - 26JULY

WEDNESDAY TO FRIDAY

Wednesdays to Sundays at lunchtime

 13:00 a 16:00h 

23€

First Dish

Salad with lettuce, tomatoes, goat cheese, croutons, walnuts, roasted apple,

and balsamic vinegar reduction

Cherry Gazpacho

Fake Risotto with Sun-Dried Tomatoes, Porcini Mushrooms, and Spinach

Duo of scallops in citrus sauce, slow-cooked asparagus, candied

artichoke and yuzu mayonnaise (€6 supplement)

Second Dish

Cod au Gratin with Bell Pepper Sauce

Beef entrecote 300g (supplement +12€)

Black-roasted beef with mashed potatoes and wine sauce

SATURDAYS, SUNDAYS AND HOLIDAYS

27,60€

Dessert 

ABBA Ice Cup

Seasonal Fresh Fruit Salad

Additional bread Service: 1€
Additional celiac bread: 1,5€

Burrata Salad with Confit Tomatoes, Rocket and Pesto

Creamy Seafood and Mussel Rice

*For groups of 6 or more, the starter and first course are chosen by the chef, in tasting format.

Passion Fruit Cream

Spinach Crepes with Ricotta, Blue Cheese Sauce, and Walnuts

Cheesecake with Red Berry Coulis



Menú Infantil/ Haurren Menua / Kid’s menu

MIÉRCOLES A VIERNES

ASTEAZKENETIK OSTIRALERA

Mediodías de miércoles a domingo

Asteazken iganderarteko eguerditan

Wednesdays to Sundays at lunchtime

13:00 a 16:00h 

20,50€

Primeros / Lehenengoak / First Course
Croquetas caseras

Etxeko kroketak

Homemade croquettes

Segundos / Bigarrenak / Main Course
Escalope de pollo milanesa y patatas fritas

Oilasko milanesa eskalopea eta patata frijituak

Breaded chicken escalope (milanese style) with

french fries

SÁBADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS 

LARUNBAT, IGANDE ETA JAIEGUNETAN 22€

Postres / Postreak / Dessert
Surtido de helados

Izozki- aukera

Assorted ice creams

Este menú se servirá a niños hasta los 14 años, el menú será para todos los niños igual

Menu hau 14 urte arteko haurrentzat zerbitzatuko da; menua berdina izango da haur guztientzat

Bebidas / Edariak / Drinks
Agua

Ura 

Un refresco

Freskagarri bat

Water

Soft drink



Cacahuetes Altramuces Sésamo

Gluten

Soja Mostaza

Huevo

Frutos con cáscara Apio

Lactosa

SulfitosVegano
Orgánico

Vegetariano

Molúscos

Crustáceos

Setas

Cerdo

Pescado
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